BOLEO

Kompaktes Modell. Ideal fur kleine Produktionen.
Modelo compacto. Ideal para producciones pequenas.

Modello compatto. Ideale per piccole produzion..
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Ein unverzichtbares Werkzeug fir Pizzerien und Backereien.
Una herramienta imprescindible para pizzerias y panaderias.
Uno strumento indispensabile per pizzerie e panetterie.

— Bis zu 70 % Teighydration

— Hasta un 70 % de hidratacion
de la masa

— Fino al 70% di idratazione
dellimpasto
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10 Geschwindigkeiten.
10 velocidades.
10 velocita.

Auf Lenkrollen.
— Con ruedas giratorias.
— Su ruote girevol.

— Kegelgewindeschnecke aus Aluminium mit
Teflonbeschichtung. Leicht zu reinigen.

— Tornillo cénico de aluminio recubierto de teflon.

Fdcil de mantener, 800 mm

— Vite conica in alluminio rivestita in teflon.
Facile da mantenere.

715 mm
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BOLE

TEIGSTUCKGEWICHT | PESO DE LOS PORCIONES DE MASA © PESO DEI PEZZI DI IMPASTO

U/MIN. 1 REV/MIN. 1 GIRI/MIN.

25/28/31/34/37/40/43/46/49/52

NETTOGEWICHT MASCHINE © PESO NETO MAQUINA | PESO NETTO MACCHINA

60 Kg

MOTORLEISTUNG © POTENCIA MOTOR  POTENZA MOTRICE

0,75 Kw

SPANNUNG  VOLTAJE | VOLTAGGIO

230v 50hz 1ph




